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Paques
Un cadeau gourmand loin d'étre « cloche » !

ﬁ%ﬁmuf de Paques croustillant

Sur feu trés doux, dans une casserole, mélange
le chocolat et la margarine.

H Ajoute les guimauves, laisse fondre puls mélange.
Retire du feu, ajoute le riz soufflé, mélange & nouveau.

EX verse la préparation dans deux bols hauts. Laisse au
moins une demi-heure au frais. Démoule et assemble
les deux parties avec un gros nceud
décoratif.

* 100 g de chocolat au lajt

® 50 g de margarine

® 150 g de guimauve recouverte

de chocolat (petits ours par exemple)
o 75 g de riz soufflé (rice crispies)

.| plus petit & l'Intérieur

Truc

Pour un démoulage
facile, pose les bols

une dizaine de secondes
dans de |'eau chaude.

Si tu veux
obtenir un
ceuf creux (a remplir
de petits ceufs
multicolores), verse
un peu moins de
préparation dans

les bols, place un bol

de chaque grand et
laisse refroidir ainsi.
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